Backofen-Set, Induktionskochfeld

EBKI 50720 E

Exklusivmodell

- Edelstahl
- Knebelsteuerung

Multifunktionsbackofen, autark

- 9 Backofenfunktionen, Umluft

- CoolDoor3, Leichtreinigungstur
- Clean Emaillierung, grau

- Steam Clean Reinigungsfunktion

- Seitengitter, Teleskopausziige nachriistbar
- 1 Fettpfanne, 1 Backblech, 1 Grillrost

Induktionskochfeld, autark, 4 Kochzonen,

Booster

- rahmenlos

- @ vorne links 210 mm, Leistung: 2/(3) kW

- @ hinten links 160 mm, Leistung: 1,2/(1,4) kW
- @ vorne rechts 160 mm, Leistung: 1,2/(1,4) kW
- @ hinten rechts 210 mm, Leistung: 2/(3) kW

Technische Daten*

- Garraumvolumen: 65 Liter

- Backraummalfe: 369 x 435 x 403 mm

- Anzahl der Garraume: 1, Warmequelle: Elektro

- Energieeffizienzklasse: A

- Energieverbrauch konventionell: 0,99 kWh,
HeiRluft/Umluft: 0,87 kWh

- Lautstarke: 51 dB(A) relpW

- Nischenmalf? Backofen (HxBxT): 600 x 560 x min. 560

mm
—— - Ausschnittmafd Kochfeld (BxT): 560 x 490 mm
[Eé,g] L:H;E;L; cJ [Eﬁ?w] [ ,é, ] SO - Anschlusswert Backofen: 2,9 kW

- Spannung/Frequenz: 1N~ 230 /50 Hz
- Anschlusswert Kochfeld: 7,4 kW

- Spannung/Frequenz: 2N~ 400 / 50 Hz
- Gewicht: 43,8 kg
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Technische Daten

Modell / Art.-Nr.
Design

Farbe / TouchFree
Beheizung Backofen

Backofenfunktionen
Art / Anzahl / Leistung Leuchten

RapidWarmUp = Schnellaufheizung

Auftauen = Ventilator ohne Beheizung
Intensivgrill Top = Oberhitze + Grill + Ventilator
Intensivgrill = Grill + Oberhitze

Umluftgrill = Grill Ventilator

Infrarotgrill

Ober- und Unterhitze

Oberhitze

Unterhitze

HeiBluft mit Ringheizkorper

Umluft = Ober- und Unterhitze + Ventilator
Pizzastufe = HeiBluft + Unterhitze

Grill und Drehspie

Gefliugelgrill = Grill + Oberhitze + Drehspiel3
Automatikprogramme / eigene Programme speicherbar
Dampfgarfunktionen

Ausstattung

Front Spiegelglas

Timer

USB Stick fur Online Software Update
Superbratautomatik mit Bratenthermometer
diagonaler Elektro-Drehspie

Versenkknebel / Versenkknebel beleuchtet
SoftClose / SoftOpen

Leichtreinigungstur (zerleg-, aushangbar)
Backtabelle auf der Innentir

Pyrolyse Funktion 480°C (120 / 150 / 180 Min.)
Pyrolyse Emaille schwarz

Aqualytic-System / AquaRealEase Emaille grau
Steam Clean / Clean Emaille grau / schwarz
Anzahl der Tirglaser

Seitengitter (Teleskopausziige nachristbar)
Teleskopausziige teil 75% / voll 100 %

Kochfeld elektrisch

Kategorie

Kochfeldrahmen

Kochzonen vorne links: @ cm / kW
Kochzonen hinten links: @ cm / kW
Kochzonen vorne rechts: @ cm / kW
Kochzonen hinten rechts: @ cm / kW

Topferkennungsfunktion
Restwédrmeanzeige

Zubehor
emailliertes Backblech / Fettpfanne / Grillrost

Technische Daten*

Energieeffizienzklasse

Energieeffizienzindex (%)

Anzahl der Garraume

Warmequelle je Garraum / Beheizungsart
Backofenvolumen je Garraum (Liter)
Energieverbrauch bei konventioneller Beheizung (kWh)
Energieverbrauch bei Hei3luft/Umluft (kWh)
Mafe Garraum H x B x T (mm)

Gerausch (dB(A) re 1 pW)

Stand-By Verbrauch (W)

GroR3e des grofiten Backblechs (cm?)
Geratemafe H x B x T (mm) Herd / Backofen
Geratemalie H x B x T (mm) Kochfeld
NischenmafBe H x B x T (mm) Herd / Backofen
NischenmafRe B x T (mm) Kochfeld

Herd-Set / Backofen (autark): Anschlusswert (kW)
Herd-Set: Spannung (V) / Frequenz (Hz)
Kochfeld (autark): Anschlusswert (kW)

Backofen (autark): Spannung (V) / Frequenz (Hz)
Kochfeld (autark): Spannung (V) / Frequenz (Hz)
Gewicht netto / brutto (kg)

Transportmafe HXBXT (mm)

EAN

*Technische Daten nach delegierter Verordnung (EU) Nr.
(EV) Nr. 66/2014.

EBKI 50720 E
Exklusivmodell
Edelstahl / -
MF9 / Umluft

1 x Backofenlampe / 25,0
(W)

«/e/grau
CoolDoor3

Induktionskochfeld, autark
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210/ 2/(3)
160/1,2/(1,4)
160/1,2/(1,4)
210/ 2/(3)

1/1/1

A
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369 x 435 x 403
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595 x 595 x 575
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600 x 560 x 560
560 x 490
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