
3 gute Gründe:
•	Dein Sous-Chef für höchste Präzision in der anspruchsvollen Hobbyküche - 	

Scheibe für Scheibe 
•	Innovative Feinschneide-Funktion bis 2 mm für die dünnsten aller Scheiben 
•	Ultrascharfes 17cm Gastro-Messer und wartungsfreier, flüsterleiser 		

Kondensatormotor garantieren perfekte Schneid-Harmonie

Weitere Features:
•	Meisterliche Produktverarbeitung verspricht Schneiden mit Leichtigkeit 		

auch dank Schlittenschaltung
•	Das Beste aus zwei Welten - Profitechnik für dein Zuhause vom 		

Schneid-Spezialisten GRAEF
•	Freitragender Vollmetall-Allesschneider in Eisenglimmergrau mit 10 Jahren 	

Motorgarantie - „Handmade in Germany“ auf höchstem Niveau
•	Die präzise Schnittstärkeneinstellung liefert konstant genaue Scheiben 		

von 0 bis 20 mm
•	Dank einzigartiger Schlittenschaltung mit Moment- und Dauerfunktion können 	

wahlweise einzelne Scheiben oder ganze Stücke aufgeschnitten werden
•	Edelstahl-Messerabdeckplatte garantiert müheloses Schneiden
•	Einschaltsicherung unter dem Schlitten schützt vor ungewolltem Einschalten
•	Reinigung einfach gedacht - frei zugängliche Flächen, abnehmbare Komponenten 								     

und die hygienische Glasbodenplatte machen das Reinigen zum Kinderspiel

Lieferumfang: 
•	Allesschneider, Restehalter, Edelstahltablett, Bedienungsanleitung

230 V~ 170 Watt

4001627044596

370 x 313 x 240 mm

7,90 kg

1

4001627044596

431 x 345 x 363 mm

7,97 kg

445 x 380 x 360 mm

445 x 390 x 710 mm

30 St.

5

6 St.

1200 x 800 x 1980 mm

281 kg

TECHNISCHE DATEN
Leistung   

LOGISTISCHE DATEN
EAN

Maße Produkt (L x B x H)

Nettogewicht Produkt

VPE

EAN-VPE

Maße des Verkaufskartons

Produktgewicht inkl. Verkaufskarton

Maße des 1-er Umkartons (L x B x H)

Maße des 2-er Umkartons (L x B x H)

Stück / Palette

Lage / Palette

Stück / Lage

ca. Maße volle Palette (L x B x H)

ca. Gewicht volle Palette
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Art.-Nr.: M20FEU (silber)
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HANDMADE 
IN GERMANY


